PIZZA NEAPOLITANSKA (Wypiekana w SO0°C)

Sekretem naszej pizzy jest rzemiedlnicze ciasto o wysokiej
hydratacji (70%), dojrzewajgce w niskich temperaturach od 24 do 48 godzin.
Pracujemy wytacznie na oryginalnej, wioskiej mace Caputo Saccorosso. Dzieki
procesowi autolizy i powiekszonej gramaturze porgji (280 g), nasze ciasto jest
niezwykle lekkostrawne, a jego brzegi (cornicione) stajg sie nieziemsko puszyste,
miekkie i chrupigce zarazem.

Margherita DOP — 39 zt

Klasyka w absolutnie najczystszym wydaniu. Baza ze stodkich,
dojrzewajacych we wtoskim stoAcu pomidoréw San Marzano DOP,
rwana, rzemieslnicza mozzarella Fior di Latte, liScie Swiezej bazylii

oraz musniecie oliwy Extra Virgin.

Diavola Premium (Spianata & Hot Honey) — 47 zt

Wyrazista i niebanalna. Stodkie pomidory San Marzano DOP przetamane
pikanterig oryginalnego wtoskiego salami Spianata Piccante i tagodnosciqg
seva Fior di Latte. Catosé wykaiczamy kroplami ostrego miodu (Hot

Honey), ktéry wspaniale balansuje smaki na gorgcym ciescie.

Bianca Krynicka (Nasza Wizytéwka) — 49 zt

Hotd dla naszego regionu serwowany w formie biatej pizzy (bez sosu
pomidorowego). Delikatna baza z kremowej ricotty, wedzony lokalny ser
z Sgdecczyzny, chrupigea wtoska pancetta (boczek) oraz stodka,

karmelizowana czerwona cebula.



DANIA GEOWNE (Koncepeja ,,Stot Peten Obfitoici’’)

Dania gtéwne przygotowujemy innowacyjng metoda sous-vide.
Powolne gotowanie w prézni i niskiej temperaturze pozwala zachowac
maksimum witamin, niesamowita soczystosc i idealna teksture mies oraz warzyw.
Catos¢ wykanczamy na mocno rozgrzanym grillu, aby wydoby¢ gteboki aromat.

W cenie kazdego dania gtéwnego otrzymuja Panstwo
nielimitowany dostep do naszego Bufetu Zimnego (Swieze sataty, chrupigce
warzywa, domowe sosy i pieczywo) oraz Bufetu Gorgcego (sezonowe warzywa
z pieca i grilla).

Soczysta Poledwiczka Wieprzowa Sous-Vide — 54 zt

Delikatna poledwiczka, powoli gotowana w temperaturze doktadnie 62°C
z dodatkiem palonego masta, Swiezego tymianku i czosnku, dzieki czemu
zachowuje idealny, rézowy Srodek i niezwyktq miekkosé. Przed podaniem

krétko grillowana i utozona na pikantnym sosie paprykowym.

Rézowy Filet z Kaczki Sous-Vide — 69 zt

Wykwintna piers z kaczki, powoli gotowana w prézni, co gwarantuje jej
niezwyktq miekkosé i idealnie rézowy srodek. Bezposrednio przed
podaniem skéra jest mocno karmelizowana na grillu. Danie serwowane

z gtebokim w smaku sosem na bazie wisni i Swiezo parzonego espresso.

Stek z Korzenia Selera — 42 zt

Nowoczesne i wykwintne spojrzenie na warzywa. Seler korzeniowy
gotowany w prézni w palonym masle, a nastepnie mocno karmelizowany
na grillu, co nadaje mu gteboki, ,,miesisty” i lekko orzechowy profil

smakowy. Podawany na stodko-kwasnym sosie ze Swiezych Sliwek.

Drodzy Goscie, w Pensjonacie LIRA dbamy o $rodowisko. Zrezygnowalismy z jednorazowych
butelek plastikowych. Do kazdego zamowienia na miejscu serwujemy bezptatng, krystalicznie czysta,
filtrowana wode (gazowang lub niegazowang) z naszego nowoczesnego dystrybutora.

Dodatek do pizzy — wedtug zyczenia (w miare mozliwosei) — 7 zt
Optata za dowéz na terenie Krynicy-Zdroju — 20 zt
Przy zamoéwieniu powyzej 100 zt — dowéz gratis



